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Lycée Polyvalent Régional





Semur en Auxois, le 11 mai 2011
Valérie MARTIN

Chef de Travaux

Ecole hôtelière Bernard Loiseau

Madame, Monsieur,
Voici les menus pour l’examen du CAP ET BEP   restaurant qui se déroule le VENDREDI 13 MAI, VENDREDI 20 MAI ET MARDI 24 MAI 2011 à partir de 12 h 15 au restaurant VATEL.

 18.20 € tout compris     

avec apéritif,vin blanc 

     ou vin rouge 
       et café

	EXAMENS


Les réservations se font par table de 3 ou 4 et table de 1 ou 2 uniquement. Nous espérons vous compter parmi nos clients, afin de soutenir les jeunes ce jour, en réservant au 03.80.89.70.40 ou 06.48.00.57.57.

Les élèves de BAC restaurant seront en examen pratique le mercredi 15 et jeudi 16 juin au soir (repas en soirée à partir de 19 h 15). Vous pouvez réserver dès maintenant (table 2 / 4 personnes).

Je vous prie d’agréer, Madame, Monsieur, mes sincères salutations.

Valérie Martin

Chef de travaux[image: image2.png]



Lycée Polyvalent Régional – SEMUR en AUXOIS 


Ecole Hôtelière Bernard Loiseau





Mardi 24 mai 2011


midi


Kir ou cocktail de jus de fruits





Mise en bouche


***


Feuilleté aux asperges


***


Carré ou côtes d’agneau


Et sa garniture


***


Fromages


***


Dessert autour de la fraise











Café








Vendredi 20 mai 2011


midi


Kir ou cocktail de jus de fruits





Amuse bouche


***


Rizotto de fruits de mer


***


Darne de saumon 


Sauce Hollandaise 


Et sa garniture


***


Fromages


***


Mille feuille aux fraises











Café











Vendredi 13 mai 2011


midi


Kir ou cocktail de jus de fruits





Amuse bouche


***


Feuilleté d’escargots aux champignons des bois


***


Magret de canard 


Sauce poivre vert


Et sa garniture


***


Fromages


***


Tarte aux fruits de saison





Café
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 Téléphone : 03 80 89 70 40
Fax : 03 80 89 70 13
Mail : valerie.martin2@ac-dijon.fr

