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Lycée Polyvalent Régional



            Ecole Hôtelière                                                           
  Bernard Loiseau

Madame, Monsieur,

Pour terminer leur voyage «Découvertes des Régions françaises», les élèves de 1ère Bac pro restauration, vous propose le temps d’une soirée : 
«Un tour de France en quelques plats»
Cette soirée à l’école hôtelière «Bernard Loiseau » aura lieu  le Jeudi 05 mai 2011, à partir de 19 heures 15, au restaurant Vatel. 
Nous serions très heureux de vous accueillir et nous sommes à votre disposition pour toutes informations complémentaires.

Je vous prie d’agréer, Madame, Monsieur, mes sincères salutations.

Valérie Martin











Chef de Travaux
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Réservations auprès de Mme Martin :
Ecole Hôtelière

Bernard Loiseau

3 rue du champ de foire BP 70        
21140 Semur en Auxois

Tél. : 03.80.89.70.40 / 06.48.00.57.57


valerie.martin2@ac-dijon.fr
Fax : 03.80.89.70.13   /   Courriel : 
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Dîner du jeudi 05 mai 2011


22.00 €


Mise en bouche


Verrine « le Ballon d’Alsace »


***


Beignets francs-comtois sur lit de mesclun


***


Rougail de cabillaud façon Créole


Mini fenouil confit et purée de patate douce


ou


Pigeonneau en deux façons :


« Le filet en croûte de piment d’Espelette et la cuisse farcie aux pruneaux d’Agen »


Risotto aux asperges vertes


***


Les fromages d’Auvergne revisités


***


Assortiment de desserts bretons


Granité au Gewürztraminer


Crêpes soufflées au vin de paille








SEMUR EN AUXOIS LE 15 avril 2011
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